
Serie Produzent Name Vintage Hefelager Dosage Hefe Holz Malo Details

1 Michel Fallon Ozanne (Avize) NV/ 14 24 mt k.A Natur ja ja V 14, 60 jährige Reben, 600-900 Fl.

2 Delavenne Brut Blanc de Blanc NV >24 mt 7.4 gr konv k.A nein 25% Reserve, Cramant

3 Pierre Peters Extra Brut BdB Grand Cru NV >24mt 2 gr konv nein ja Deg 2/17

4 Suenen Oiry NV 24 mt 1 gr konv 35% ja Base 13, Deg 5/16, 41 jährige Reben

5 Robert Moncuit Vozemieux 2010 72 mt 1,1 gr konv ja ja Oger, Deg 3/17

6 Guiborat Millesime (Cramant) 2010 >66 mt 4,5 gr Natur teils ja Cramant-Lagen Le Mont Aigu / Les Caurés

7 Pierre Peters L'Esprit 2010 >54 mt 4,7 gr konv nein ja Le Mesnil, Avize, Cramant, Oger

8 Marguet Les Bermonts (Ambonnay) 2012 48 mt 0 gr Natur ja ja Deg 05/17, 67 jährige Reben

9 André Jacquart Mesnil Experience NV 72 mt 0 gr konv 70% nein Mesnil sur Oger

10 Doyard Revolution NV 84 mt 0 gr konv ja teils Mesnil sur Oger, Cramant, Avize, Oger

11 Agrapart Mineral (Avize+Cramant) 2011 67 mt 3 gr Natur ja ja Deg 01/18, >50 jährige Reben

12 Robert Moncuit Les Chétillons (Mesnil s.O) 2008 72 mt 3 gr konv ja k.A Deg 08/15

13 Mailly Exception Blanche 2004 120 mt 6 gr konv nein ja Montage d. Reims und Cote des Blancs

14 Vauversin Millesimé (Oger) 2006 70 mt 3 gr konv ja ja Oger (Rossignol), 60 jährige Reben 

15 De Saint Gall Cuvée Orpale 2002 108 mt 7 gr konv 70% ja Mesnil sur Oger, Cramant, Avize, Oger

16 Agrapart Mineral (Avize+Cramant) 2005 67 mt 3 gr Natur ja ja Deg 01/12, >50 jährige Reben
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